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Mittagsmenü 午 餐
Serviert mit Sauer-Scharf- oder Sam-Sin-Suppe*

Dienstag - Freitag von 12.00 bis 16.00 Uhr (außer an Feiertagen)

M 1 Schweinefleisch oder Hühnerfleisch gebacken mit Ananas, 7.50 €
Gemüse und süßsaurer Sauce A F 4 6

M 2 Hühnerfleisch Chop-Suey A F 7.50 €

M 3 Schweinefleisch gebraten mit frischem Saison-Gemüse A F scharf 7.50 €

M 4 Rindfleisch gebraten mit frischen Sojasprossen A F 8.00 €

M 5 Hühnerbrust gebraten mit Gemüse und Mandeln A F H 8.50 €

M 6 Ente Chop-Suey scharf A F 9.00 €

M 7 Ente gebacken mit frischem Gemüse scharf A F 9.50 €

M 8 Ente gebacken mit süßsaurer Sauce, Ananas, Gemüse 9.50 €
und Weißkohlsalat A F 4 6

M 9 Ente gebacken mit Gemüse und dunkler Sauce A F 9.50 €

M 10 Fischfilet gebacken nach Sichuan-Art scharf oder süß-sauer A F D 4 6 9.00 €

M 11 Hühnerbrust Gong-Bao mit frischem Gemüse 9.00 €
und Cashewnüssen A F H scharf

M 12 Rindfleisch in Streifen gebraten mit Sellerie A F I scharf 9.00 €

M 13 Eierreis gebraten mit Entenfleisch A F C 7.50 €

M 14 Eiernudeln gebraten mit Hühnerfleisch und Gemüse A F C 7.50 €
Frühlingsrollen und Salat

*bei der Wahl einer anderen Suppe oder Frühlingsrollen wird ein Aufpreis von 1.00 € berechnet
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Dim Sum Starters 点 心 A F

Jede Portion mit Chilisauce und Ingwersauce 4.30 €

415 DOU SHA BAO
Weizenteig gefüllt mit roter
Bohnenpaste  leicht süß 2 Stück
豆 沙 包

410 XIAO LONG BAO
4 gedämpfte Schweinefleisch- 
Bällchen oder 2 Gemüse-Bällchen 
in Weizenteig
小 笼 包

408 TANG YUAN
Klebreisbällchen mit Sesamfüllung
leicht süß, 4 Stück
汤 圆

416 HONG YOU SHUI JIAO
Chinesische Maultaschen mit 
Gemüse vegetarisch oder mit 
Schweinefleisch in Sichuan-Soße
红 油 水 饺

414 XIA JIAO
Gedämpfte Garnelenklößchen
in Reisteig 4 Stück
虾 饺

417 DA XIA TIAO
Große Garnelen paniert gebacken
大 虾 条
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Dim Sum Starters 点 心 A F

Jede Portion mit Chilisauce und Ingwersauce  4.30 €

419 CHA SHAO BAO
gedämpfter Weizenteig mit 
Schweinefleisch und Gemüse
2 Stück
叉 烧 包

413 GUO TIE
gebratene Maultaschen mit 
Schweinefleisch und Gemüse
锅 贴

409 CURRY TRIGON
Teigtaschen gefüllt mit Gemüse 
gewürzt mit Curry
咖 喱 饺

420 XIAO CHUN JUAN
Mini Frühlingsrolle mit 
Gemüsefüllung
小 春 卷

412 XIA MAI
gedämpfte Shrimps-Pralinen 
Hühnerfleisch, Bambus
虾 麦

411 MIX DIM SUM
gemischte Dim Sum 8 Stück
点 心 拼 盘 6.00 €
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601 Schweinefleisch gedünstet A F

mit frischem Gemüse sehr scharf
Pork with fresh vegetables very hot

水 煮 肉 片 12.80 €

605 Gong-Bao Hühnerbrust
mit frischem Gemüse und
Cashewkernen scharf
Gong-Bao chicken breast with
fresh vegetables hot

宫 保 鸡 13.00 €

603 Rindfleisch gedünstet  A F

mit Gemüse sehr scharf
Beef with vegetables very hot

水 煮 牛 肉 13.80 €

602 Schweinefleisch zweimal gebraten 
nach Sichuan-Art A F

Fried pork Sichuan style

回 锅 肉 12.00 €

604 Hühnerbrust gebraten A F

nach Sichuan-Art scharf
Chicken breast Sichuan style hot

鱼 香 鸡 片 12.50 €

Sichuan Küche A F

Sichuan kitchen
四 川 菜



607 MaPo-ToFu
handgehacktes Rindfleisch, 
gebraten mit To-Fu, Bambus scharf
MaPo-ToFu fried minced meat with
ToFu, bamboo hot

麻 婆 豆 腐 12.50 €

606 Gebratene Auberginen A F

nach Sichuan-Art scharf
Eggplant Sichuan style hot

鱼 香 茄 子 12.50 €

610 Fisch gedünstet A F D

mit Gemüse sehr scharf
Fish with vegetables very hot

水 煮 鱼 14.80 €

608 Großgarnelen gebacken A F D

mit Schalen in Sichuan-Pfeffer
King prawns baked with Sichuan 
pepper

椒 盐 大 虾 16.50 €

4

Sichuan Küche A F

Sichuan kitchen
四 川 菜
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Südostasiatisches
South-East Asian specialities

东 南 亚 特 色 菜
611 Tom Yam Gung Thai-Suppe Hummerkrabben D scharf 4.50 €

Hummerkrabbensuppe mit Zitronengras, Chili und Koriander
泰 国 虾 汤

612 Tom Yam Gai Thai-Suppe Hühnchen scharf 4,50 €
Hühnerfleischsuppe mit Zitronengras, Chili und Koriander
泰 国 鸡 汤

615 Gaeng Ped Gai A F 13.50 €
Geschnetzeltes Hühnerfleisch mit Thai-Auberginen, Saison-Gemüse, 
rotem Thai-Curry mit Kokosmilch
泰 国 鸡

621 Curry Rindfleisch A F 14.00 €
Im Wok geschmort mit frischem Gemüse, Curry scharf
咖 哩 牛 肉

622 Curry-Huhn Malaysia-Art A F scharf 13.50 €
Im Wok geschmort mit frischem Gemüse, exotischen Gewürzen 
und rotem Thai-Curry im Tontopf
咖 哩 鸡 肉

623 Sate-Huhn A F H 15.00 €
Gegrillte Hühnerspieße, würzig mariniert mit Erdnuss-Sauce 
und frischem Mangosalat nach Art des Hauses
沙 爹 鸡

624 Saté-Rind A F H 16.00 €
Gegrillte Rinderspieße, würzig mariniert mit Erdnuss-Sauce 
und frischem Mangosalat nach Art des Hauses
沙 爹 牛

625 Garnelen am Spieß A F D 16.00 €
Gegrillte Garnelenspieße, würzig mariniert mit chinesischem Likör 
verfeinert, dazu frischer Mangosalat nach Art des Hauses
沙 爹 虾 球

626 Malaysia Ente A F 16.00 €
Kross gebacken mit einer pikanten Kokosnuss-Ingwer-Sauce, 
frisches Wokgemüse
马 来 炸 鸭
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Für China-Kenner
For china connoisseurs  中 国 通

Zubereitet nach strikt authentischen chinesischen Rezepten. Unser Chefkoch 
verwendet intensive, original chinesische Gewürze, auch Ingwer und Knoblauch. 

Sollten Sie dieses nicht wünschen, bitte bei der Bestellung angeben.

301 San Cai Bao Vorspeise A F H 5.50 € gebratenes Schweinehack mit Glasnudeln und 
Gemüse auf Eisbergblättern
San Cai Bao Starter
fried pork minced with glass noodles and vegetables on iceberg leaves

303 Gebratene Rippchen süß-sauer mit Ananas A F 4 6 13.00 €
Roasted rips sweet and sour with pineapple

304 Seezungenfilet gebraten A F D 16.50 € mit chinesischem Saison-Gemüse
Sole fillet with chinese saisonal vegetables

305 Gebratene Großgarnelen mit Broccoli A F 17.50 € Fried king prawns with broccoli
306 Gebratenes Rindfleisch mit Broccoli A F 13.00 €

Fried beef with broccoli

307 Meeresfrüchte A F D 20.50 € Großgarnelen, Seezungenfilet, Tintenfisch, gebraten 
im Vogelnest
– besteht aus gebratenen Nudeln – mit frischem chinesischem Gemüse
Seafood Large shrimp, filet of sole, squid, fried in bird's nest - consists 
of fried noodles - with fresh chinese vegetables

308 Hühnchenfleisch gebraten mit Stangensellerie A F I 13.00 €
Fried chicken meat with celery sticks

309 Rindfleisch gebraten mit Stangensellerie A F I 13.50 €
Beef roasted with celery

310 Tintenfisch gebraten mit Stangensellerie A F I D 13.00 €
Squid fried with celery sticks

311 Tintenfisch gebraten mit Paprika und schwarzen Bohnen A F D 13.00 €
pikant und scharf
Squid fried with pepper and black beans spicy and hot
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Für China-Kenner
For china connoisseurs  中 国 通

Zubereitet nach strikt authentischen chinesischen Rezepten. Unser Chefkoch 
verwendet intensive, original chinesische Gewürze, auch Ingwer und Knoblauch. 

Sollten Sie dieses nicht wünschen, bitte bei der Bestellung angeben.

320 Hühnerfilet gebraten mit chin. Gemüse, Knoblauch und Ingwer A F scharf 14.00 €
Chicken fillet fried with chinese vegetables, garlic and ginger spicy

321 Seezungenfilet in Scheiben gebraten mit To-Fu (Sojabohnen) 15.00 € Gemüse, 
Knoblauch und Ingwer A F D scharf
Sliced Filet of Sole with To-Fu (beancurd) and vegetables hot

322 Großgarnelen gebraten mit chinesischem Gemüse, 17.00 € Knoblauch und Ingwer 
A F D scharf
King prawns fried with chinese vegetables, garlic and ginger hot

323 Ba-Bao To-Fu 16.00 € Großgarnelen, Tintenfisch, To-Fu, Fischfilet, Shanghai 
Gemüse (Pak-Choi), Maiskölbchen und Ingwer A F D

Ba-Bao ToFu mixed seafood, chicken and Shanghai vegetable (Pak Choi), 
baby corn and ginger

In heißer Gußpfanne …
Served in hot cast iron pan  铁 板 烧

314 Gebratene Großgarnelen mit Ingwer Sauce A F D 20.00 €
Fried king prawns in ginger sauce

315 Zi-Ran-Niu-Rou Gebratenes Rindfleisch A F D 17.50 € nach Xinjiang-Art mit Gemüse 
und Kreuzkümmel scharf und pikant
Zi-Ran-Niu roasted beef Xinjiang-style with vegetables and cumin hot and spicy

317 Ente, Rindfleisch und geröstetes Schweinefleisch A F 17.50 €
in Streifen gebraten mit chinesischem Gemüse scharf
Duck, beef and roasted pork stir-fried with chinese vegetables hot

319 Ba-Bao-Ente Acht Kostbarkeiten knusprig gebraten 19.50 € mit Hühnerfleisch, 
Großgarnelen, Gemüse und Gewürzen A F D

Ba-Bao-duck Eight treasures crispy fried with chicken, large shrimps, 
vegetables and spices
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Fisch für China-Kenner
Fish for china connoisseurs  鱼

805b Fischfilets am Spieß mit 
Mangosalat und Erdnusssoße A F H

Fish fillets on skewer with mango
salad und peanut sauce 14.50 €

805a Rotbarschfilet mit Schwarzbohnen
und Chilischoten scharf A F D

Redfish fillet with black beans and
chili peppers  spicy 14.50 
€

Sauer-Scharf-Suppe 
Knuspriges gebackenes 
Entenfleisch mit Haut in 
Nudelteig zum Rollen 
Entenfleisch gebraten mit 
Saison-Gemüse nach 
Peking-Art Lychée-
Kompott

Sour and spicy soup
Crispy baked duck with skin 
in noodledough to roll 
Roasted duck with seasonal 
vegetables Beĳing style 
Lychée compote

19.00 € / Person

Peking-Ente A F

Beijing duck  北 京 鸭

4-Gang-Menü für 1 Person - 4 courses for 1 person

802
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Suppen Soups 汤
1 Eierblumensuppe mit Hühnerfleisch und Gemüse C 4.00 €

Egg-Flower-Soup with chicken and vegetables

2 Fleischklößchen-Suppe mit chin. Champignons und Glasnudeln 4.00 €
Meatball soup with chin. mushrooms and glass noodles

3 Sauer-Scharf-Suppe 4 6 4.00 €
Sour and hot soup

4 Wan-Tan-Suppe A 4.00 €
Wan-Tan-Soup

5 Tomatencremesuppe mit Rindfleisch und Nudeln A 4.00 €
Cream of tomato soup with beef and noodles

6 Sam-Sing-Suppe Shrimps, Schweinefleisch, Hühnerbrust D 4.50 €
Sam-sing-soup with shrimps, pork and chicken breast

Vorspeisen
Starters and Salad 前 歺

11 Krupuk Shrimps-Chips A D 3.50 €
Prawn Chips Lobster cracker

12 Frühlingsrolle mit Rindfleisch und Gemüse A F 4.00 €
Spring roll with beef and vegetables

13 Rindfleisch Salat Sichuan-Art mit Sellerie und Koriander F I scharf 6.50 €
Beef salad Sichuan-Style with celery and coriander hot

14 Gemischter Salat mit frischer Mango 4 6 5.80 €
Mixed salad with fresh Mango

15 Sojasprossen Salat 4 6 4.00 €
Soybean sprouts salad

17 Chinesischer Gurkensalat würzig, sauer-scharf F 4 6 5.00 €
Chinese cucumber salad sour-spicy

18 Knusprige Wan-Tan Teigtaschen mit Schweinefleisch A F 6.00 €
gefüllt mit süßsaurer Sauce
Crispy Wan-Tan dumplings filled with pork, sweet-sour sauce
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Fisch Fish 鱼
20 Fischfilet in Scheiben gebraten mit Morcheln, Bambus und Gemüse A F D 12.00 €

Fish slices with morels, bamboos and various vegetables

21 Fischfilet gebacken mit süßsaurer Sauce, Ananas und Gemüse A F 4 6 12.50 €
Fish fillet baked with pineapples, vegetables and sweet-sour sauce

22 Fischfilet, paniert gebacken in Scheiben nach Sichuan-Art A F D scharf 12.50 €
Fish slices baked of Sichuan style hot

25 Großgarnelen Chop-Suey A F D 15.50 €
King prawns chop-suey

26 Großgarnelen gebraten mit süßsaurer-Sauce A F D 15.50 €
King prawns baked with sweet-sour sauce

27 Großgarnelen gebraten nach Sichuan Art A F D scharf 16.50 €
King prawns fried Sichuan style hot

30 Großgarnelen gebraten mit chin. Pilzen, Bambus, Morcheln 16.50 €
und Gemüse A F D

King prawns fried with chinese vegetables

Schwein Pork 猪 肉
31 Schweinefleisch Chop-Suey A F 11.50 €

Pork chop-suey

32 Ku-Lo-Yuk Schweinefleischbällchen paniert gebacken 11.50 €
mit süßsaurer-Sauce, Ananas und Gemüse A F 4 6

Ku-Lo-Yuk Pork meatballs baked with pineapples, vegetables 
and sweet-sour-sauce

34 Ba-Bao-La-Jiang scharf und pikant A F 12.50 €
Schweine-, Hühner-, Rindfleisch und Gemüse scharf
Pork, chicken and beef with vegetables hot

35 Schweinefleisch gesotten mit Morcheln und Glasnudeln A F 12.50 €
Slices of pork boiled with morels and glass noodles
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Schwein Pork 猪 肉
36 Schweinefleisch zweimal gebacken mit frischem Gemüse A F scharf 12.50 €

Pork baked twice with fresh vegetables hot
38 Schweinefleisch gebraten YuXiang-Art A F süßsauer scharf 12.50 €

Pork breast YuXiang Style sweet-sour-hot

39 Gehacktes Schweinefleisch mit Glasnudeln A F 11.00 €
Chopped pork with glass noodles

Rind Beef dishes 牛 肉
41 Rindfleisch Chop-Suey A F 12.00 €

Beef chop-suey

42 Rindfleisch mit Zwiebeln A F 12.00 €
Beef with onions

46 Rindfleisch in Streifen A F I 13.00 €
intensiv gebraten mit Gemüse scharf
Beef in stripes with vegetables hot

47 Sukiyaki mit Glasnudeln, Bambus und chinesischen Pilzen A F 14.50 €
Sukiyaki Slices of beef with glass noodles, bamboo and chinese mushrooms

48 Gong-Bao Rindfleisch A F H 13.00 €
mit div. Gemüse und Cashewnüssen pikant und scharf
Gong-Bao beef with various vegetables and cashew nuts spicy and hot

49 Doppelt gebackenes Rindfleisch A F 13.50 €
mit scharfer Knoblauchsauce scharf
Double baked beef with spicy garlic sauce hot
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Huhn Chicken 鸡
50 Hühnerbrust Shanghai-Art A F 12.50 €

paniert gebacken mit frischem Gemüse
Chicken Shanghai-Style
breaded chicken breast baked with fresh vegetables

51 Hühnerfleisch Chop-Suey A F 11.50 €
Chicken Chop-Suey

52 Hühnerbrust, paniert gebacken A F 4 6 12.00 €
mit süßsaurer Sauce, Ananas, Gemüse und Weißkohlsalat
Chicken baked
with pineapples, sweet sour sauce, vegetables, white cabbage-salad

53 Hühnerbrust, knusprig gebacken im Sesam-Mantel A F K 13.00 €
Chicken breast, crispy baked in sesame coating

54 Hühnerbrust mit Paprikaschoten und Salzbohnen-Sauce A F 13.00 €
Chicken breast with green pepper and salted black beans

56 Hühnerbrust nach Sichuan-Art scharf A F 13.00 €
Chicken brest Sichuan style hot

57 Chao-Sam-Sing A F D 14.50 €
Huhn, Schwein, Shrimps und frisches Gemüse
Chao-Sam-Sing
chicken, pork, prawns and fresh vegetables

58 Hühnerbrust mit frischen Gemüse A 13.00 €
Chicken breast with fresh vegetables

60 Hühnerbrust Gong-Bao A F H 13.00 €
mit frischem Gemüse und Cashewnüssen pikant und scharf
Gong-Bao chicken breast with vegetables and cashew nuts spicy and hot

60a Doppelt gebackene Hühnerbrust A F H 13.00 €
mit frischem Gemüse scharf
Chicken, baked twice with fresh vegetables hot
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Ente Duck 鸭
61 Gebratene Entenscheiben in Spezial-Sauce A F 14.00 €

mit Gemüse und Mandeln in Spezial-Sauce nicht kross
Slices of duck with almonds and vegetables in special sauce not crispy

62 Ente gebacken A F 4 6 15.00 €
knusprige Ente mit Weißkohlsalat, Ananas, Gemüse und süßsaurer Sauce
Crispy baked duck in sweet-sour-sauce with pineapple, vegetables and white cabbage 
salad

63 Hongkong-Ente A F 15.50 €
knusprige Ente mit chinesischen Pilzen, Bambus und Gemüse
Duck HongKong with chinese mushrooms, bamboo and fresh vegetable

66 Ente knusprig gebacken A F D 18.00 €
mit Großgarnelen, Champignons und frischem Gemüse
Duck crispy baked with king prawns, mushrooms and fresh vegetables

67 Ente Kanton-Art knusprig gebacken mit dunkler Sauce A F 15.50 €
Duck Canton style crispy baked duck with dark sauce

67a Shanghai-Ente A F 15.50 €
knusprig gebacken mit Shanghai-Gemüse und scharfer Knoblauchsauce
Duck Shanghai style
Crispy baked Duck with Shanghai-vegetable and mushrooms hot

68 Peking-Ente ab 4 Personen – 5-Gang-Menü A F 88.00 €
Vorbestellung 24 Stunden im Voraus erbeten und Anzahlung erforderlich
Beĳing-Duck from 4 persons onwards - reservation 24 hours, deposit required

Menü mit fünf Gängen | Menu with five courses
Peking-Suppe | Beĳing soup
Maultaschen gebraten | fried dumplings
Knusprige gebackene Entenhaut mit frischem Salat und Nudel-Teigblättern | crispy baked duck skin 
with fresh salad and noodle dough leaves
Entenfleisch gebraten mit verschiedenem Gemüse nach Peking-Art | Roasted duck meat with 
various vegetables Beĳing style
Gebackene Banane mit Honig und Eis | baked banana with honey and ice cream



14

Vegetarisch | Vegan
Vegetarian | vegan  素

89 Chinesisches Gemüse mit To-Fu und chinesischen Pilzen 11.50 €
im Feuertopf serviert A F

Chinese vegetables with To-Fu chinese mushrooms served in fire-pot

90 To-Fu-Bällchen Sojabohnenprodukt A F 12.00 €
in süßsaurer Sauce oder scharfer Knoblauchsauce
To-Fu mini balls in sweet-sour sauce or spicy garlic sauce

91 Gemüse Chop-Suey A F 10.50 €
Vegetarian Chop-Suey

92 Gemüse Chop-Suey mit To-Fu A F 11.50 €
Vegetarian Chop-suey with To-Fu

93 Shanghai Gemüse Pak-Choi grünes Gemüse A F 10.50 €
Shanghai vegetables Pak-Choi green vegetable

94 Dreierlei  Di San Xian scharf gebraten: Kartoffeln, Paprika, Aubergine A F 11.50 €
Triple Di San Xian spicy fried: Potatoes, paprika, eggplant

Reis Rice 米 饭
71 Eierreis gebraten mit Hühnerfleisch und Gemüse A F C 8.50 €

Fried rice with chicken and vegetables

72 Eierreis gebraten mit Schweinefleisch und Gemüse A F C 9.50 €
Fried rice with pork and vegetables

74 Gebratener Curryreis mit Rindfleisch und Gemüse A F C 11.00 €
Fried curry rice with beef and vegetables

75 Nasi Goreng A F C D

gebratener Eierreis mit Shrimps und Hühnerfleisch pikant und scharf 12.00 €
Nasi Goreng Fried rice with egg, prawns and chicken spicy and hot

76 Eierreis gebraten mit Großgarnelen und Gemüse A F C 14.00 €
Egg rice fried rice with king prawns and vegetables
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Nudeln Noodles 面 条
81 Nudeln gebraten mit Hühnerfleisch und frischem Gemüse A F C 9.50 €

Noodles fried with chicken and fresh vegetables

83 Nudeln gebraten mit Schweinefleisch und Gemüse A F C 9.50 €
Fried noodles with pork and vegetables

84 Nudeln gebraten mit Rindfleisch und Gemüse A F C 11.00 €
Noodles fried with beef and vegetables

85 Reisnudeln gebraten nach Singapur-Art A F C D 12.00 €
mit Hühner-, Schweinefleisch und Shrimps pikant und scharf
Singapore style fried rice noodles with chicken, pork and shrimps spicy and hot

86 Nudeln gebraten mit Großgarnelen und Gemüse A F C D 15.00 €
Noodles fried with king prawns and vegetables

87 Wan-Tan Nudeltopf mit Hühnerbrust und Gemüse A F C 12.00 €
Wan-Tan noodle bowl with chicken and vegetables

Beilagen Side dishes 配 歺
95 Gebratene Morcheln F 6.50 €

Fried morels

96 Gebratene Bambusspitzen F 5.00 €
Fried bamboo sprouts

97 Portion Glasnudeln A F 4.00 €
Portion glass noodles

98 Portion gebratene Nudeln mit Gemüse A F C 5.00 €
Portion fried noodles with vegetables

99 Portion gebratener Eierreis mit Gemüse A F C 5.00 €
Portion fried egg-rice with vegetables

99a Portion Pommes Frites A 3.00 €
Portion of French fries
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Für unsere kleinen Gäste
For our little guests  童 歺

100 Kinderteller, wahlweise gebraten oder gebacken 7.50 €
Hühnerbrust, Bambus, Sojaprossen, Champignons, 
Reis oder Pommes Frites A F

Children’s plate, choice of fried or baked
Chicken breast, bamboos, soybean sprouts, mushrooms with rice
or french fries

Dessert  Dessert 甜 点
105 Chinesische Lychées 3.00 €

Chinese Lychées

111 Apfel gebacken mit Honig und einer Kugel Vanilleeis A 3.80 €
Fried apple with honey and a scoop of vanilla ice cream

112 Apfel flambiert mit Grand Marnier A 4.00 €
Apple flambé with Grand Marnier

113 Ananas gebacken mit Honig und einer Kugel Vanilleeis A 3.80 €
Fried pineapple with honey and a scoop of vanilla ice cream

114 Ananas flambiert mit Grand Marnier A 4.00 €
Pineapple flambé with Grand Marnier

115 Bananen gebacken mit Honig und einer Kugel Vanilleeis A 3.80 €
Fried banana with honey and a scoop of vanilla ice cream

116 Bananen flambiert mit Grand Marnier A 5.00 €
Banana flambé with Grand Marnier

117 Dreierlei Obst gebacken mit Honig - Ananas, Banane, Apfel A 4.50 €
Mixed fried fruits with honey - pineapple, banana and apple

118 Dreierlei Obst flambiert mit Grand Marnier A 5.50 €
Three kinds of fruits baked and flambé with Grand Marnier
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Menüs Menues 套 歺
801 Enten-Menü für 1 Person – Superangebot A F 12.00 €

Sauer-Scharf-Suppe – Mini-Frühlingsrolle – Weißkohlsalat 
Ente knusprig gebacken nach Kanton-Art

120 Menü für 2 Personen A F C D 28.00 €
Eierblumensuppe mit Hühnerfleisch und Gemüse
Schweinefleisch gebraten mit Bambussprossen, chinesischen  Pilzen und Senfgemüse 
Ente knusperig gebacken mit süß-saurer-Sauce
Hühnerbrust gebacken mit chinesischem Gemüse scharf
Lychèe und Jasmin Tee

Menu for two
Egg-Flower-soup with chicken and vegetables
Pork with three different kinds of chinese vegetables
Sweet sour duck crispy baked with pineapple, sweet-sour-sauce
Chicken breast baked with chinese vegetables hot
Lychée and Jasmine tea

121 Menü für 3 Personen A F C D 4 6 44.00 €
Sauer-Scharf-Suppe Großgarnelen Chop-Suey
Rindfleisch in Streifen gebraten mit Gemüse scharf 
Ente gebacken, süßsauer mit Ananas
Lychées und Jasmin Tee

Menu for three
Sour and Hot Soup
King prawns chop-suey
Beef baked in slices with vegetables hot
Duck baked with pineapple and in sweet-sour-sauce
Lychées and Jasmine tea

122 Menü für 4 Personen A F C D 4 6 56.00 €
Sam-Sing-Suppe
Kross gebackene Ente, mit chinesischem Gemüse 
Großgarnelen gebraten nach Sichuan-Art, scharf 
Schweinefleisch gebacken mit süßsaurer Sauce 
Hühnerbrust mit Paprikaschoten in Salzbohnensauce
Lychées und Jasmin Tee

Menu for four
Sam-Sing-Soup
Roasted duck with chinese vegetables
Fried king prawns of Sichuan style hot 
Pork with sweet-sour-sauce
Chicken breast with green peppers and salted black beans
Lychées and Jasmine tea
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Der chinesische Feuertopf wird im ge‐ 
teilten Topf mit zwei verschiedenen 
Suppen serviert, einer scharfen Suppe 
und einer milden Suppe. Dazu eine 
Auswahl an Zutaten, die Sie selbst wählen: 
Großgarnelen, Tintenfisch, Muscheln, 
Hühnerbrust, Rindfleisch, Lammfleisch, 
Fisch in Scheiben, Glasnudeln, Tofu, Pilze 
und frisches Saison-Gemüse

Chinese fire pot is served in a split pot with 
two different soups, one spicy soup and one 
mild soup. In addition, a selection of 
ingredients they choose themselves: Large 
shrimp, squid, mussels, chicken breast, beef, 
lamb, sliced fish, glass noodles, tofu, 
mushrooms and fresh seasonal vegetables.

803

Chinesischer Feuer-Topf
Hot Pot 火 鍋 22.00 € / Person A F D H

Sie mögen Fondue? Probieren Sie unsere 
Spezialität des Hauses, den Feuertopf aus 
Sichuan. Der Feuertopf oder auch Hot Pot 
steht auf einer Flamme, gemeint ist aber 
auch die feurige Schärfe der Saucen, die wir 
jedoch gern ihren Wünschen anpassen.

Diese bekannte und beliebte Schärfe
der meisten Gerichte entsteht durch das 
reichliche Würzen mit Chili und dem ein‐ 
heimischem Sichuan-Pfeffer, der botanisch 
genommen gar kein Pfeffer ist und zu den 
Rautengewächsen gehört und mit den 
Zitruspflanzen verwandt ist. Anders als Chili 
betäubt er kurze Zeit die Zunge und es 
entsteht das wohlige Kribbeln, ohne dass 
die Augen tränen.

Der berühmte Feuertopf aus Sichuan
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Liste der Allergene und Zusatzstoffe

A enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse
C enthält Eier oder Eiererzeugnisse
D enthält Fisch oder Fischerzeugnisse
E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse
F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse
G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse wie Mandel, Haselnuss, 

Walnuss, Cashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss oder 
Queenslandnuss

I enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse
J enthält Senf oder Senferzeugnisse
K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
L enthält Schwefeloxid und Sulfite
M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus
N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus
1 mit Farbstoff
2 coffeinhaltig
3 mit Antioxidationsmitteln
4 Säurungsmittel
5 mit Konservierungsmittel
6 mit Süßstoff
7 enthält eine Phenylalaninquelle
8 chininhaltig
9 Stabilisatoren
10 aufgeschäumt mit Stickoxydul
11 Taurin
12 enthält Sulfite
° Krebsfleischimitat, aus Fischmuskeleiweiß geformt
* Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengefügt

mit Antioxidationsmittel, Geschmacksverstärker und Phosphat

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung & MwSt.

Unsere Speisen werden mit original chinesischen Gewürzen und Zutaten 
zubereitet, darunter auch Glutamat. Wenn Sie kein Glutamat wünschen, 
geben Sie dies bei der Bestellung bitte an!


